CONFIT DE LAIT DE BREBIS de Benjamin Saindon . GALANTINE DE CANETTE de jean-acques Deyris . FIGUE FOLURREE ALl FOIE GRAS de Dominique Bagle . OLIVES NOIRES CONHTES ALl SEL d’Annie Bernard

SAUCE AU FOIE GRAS de Denise Chioukh . BOUDIN BLANC DE LAPIN de Paul Héraud . RILLETTE D'AGNEAL de Francois Bernard

Pari Fermier

Du 16 au 19 octobre a ’Espace Champerret

Au coeur de la ferme

Depuis 17 ans, les amoureux du terroir ont rendez-vous avec les producteurs fermiers indépen-
dants. Quatre journées leur sont dédiées pour déguster les classiques de la ferme et découvrir
les dernieres créations originales. Placé sous le signe du ceeur, le salon 2009 va promouvolr le
partage : plusieurs chefs offriront leurs secrets gastronomiques au Kiosque du Godt, le visiteur
dégustera ce qui lui plait avant d'effectuer ses achats et les Restaurants du Coeur seront 3
I'nhonneur. Une bonne occasion de rappeler que les fermiers ont toujours le ceeur sur la main.

Coeur d’enfants

La Bergerie Nationale de Rambouillet,
présente sur le salon, accueillera les
enfants de 6 a 10 ans. lls mesureront
leurs connaissances et découvriront les
animaux de la ferme, les différences entre
males et femelles, les alimentations spéci-
fiques des herbivores, carnivores et omni-
vores, le role et la destination de chacun...
au travers de jeux. Chaque enfant gardera
un livret pédagogique qu'il aura rempli
sur place avec toutes ces réponses.
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COMPOTE DE TRUITE de Julien Chevalier . FARINE DE SARRAZIN d'lsabelle Perrette . CHEVREAU RISSOLE de Christophe Vandooren
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